
 

 

 

Proposta dello chef 
die Empfehlung der Küche 

 

 
 

Melone con prosciutto crudo 
Melone mit Rohschinken 

 

*** 

 

Filetto di manzo”Robespierre” con sale di mare e erbe fresche 
patate arrosto e verdure mediterranee 

Rindsfilet “Robespierre” mit Meersalz & frischen Kräutern 
gebratenen Kartoffeln und mediterranem Gemüse 

 

*** 

 
 

Tiramisù all’ananas con liquore all’uovo e croccante 
Ananas Tiramisu mit Eierlikör  

 
 
 
 

 

Menù komplett Fr. 78.50 

 

 

 



Lunedì 
 
 
 
Primi piatti / Vorspeisen 
 
 
Insalata verde con gallinacci arrosto 
Grüner Salat mit gebratenen Eierschwämmli 
Fr. 13.50 
 
Melone con prosciutto crudo 
Melone mit Rohschinken 
Fr. 16.50 
 
Roastbeef all’inglese con salsa tartara 
kaltes Roastbeef mit Tartar-Sauce 
Fr. 19.00     als Hauptgang Fr. 32.00 
 
 
 
Piatti principale / Hauptgänge 
 
 
Lombata di agnello con salsa pommery e pasta 
Lamm-Nierstück mit Pommery-Senf-Sauce & Teigwaren 
Fr. 45.50 
 
 
Filetto di manzo”Robespierre” con sale di mare e erbe fresche 
patate arrosto e verdure mediterranee 
Rindsfilet “Robespierre” mit Meersalz & frischen Kräutern 
gebratenen Kartoffeln und mediterranem Gemüse 
Fr. 51.00 
 
 
Gamberi arrosto su verdure mediterranee 
gebratene Crevetten auf mediterranem Gemüse 
Fr. 42.50 
 
 
 
Dolci / Dessert 
 
Tiramisù all’ananas con liquore di uovo e croccante 
Ananas-Tiramisu mit Eierlikör und Krokant 
Fr. 14.50 
 
Gelati fatto in casa / hausgemachte Glace 
Gelati:    Caramello salato, Vaniglia, Fior di latte, Amarena, Noci 
Sorbetti:    Yuzu, Passione, Prugna, Frutti di bosco 
pallina / Kugel Fr. 4.50 
 



In caso di allergie, intolleranze o reazioni avverse ad ingredienti invitiamo la 
spettabile clientela a chiedere informazioni al personale di servizio prima dell’ordinazioni 
affinchè possa consigliarvi e proporvi specialità prive degli ingredienti che vi causano 
problemi. Le contaminazioni incorciate non possono essere escluse 

Bei Allergien, Unverträglichkeiten oder unerwünschten Reaktionen auf Lebensmittelzutaten, 
laden wir unsere Gäste ein, sich vor der Bestellung beim Servicepersonal zu informieren, damit 
dieses Sie beraten und Ihnen Spezialitäten anbieten können, die frei von Zutaten sind, die 
Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen. In unserer Küche sind Kreuzkontaminationen nicht 
auszuschließen. 

 

È vietata la vendita ed il consumo di bevande alcoliche (birra, vino e superalcolici) 
ai minori di 18 anni secondo l’art 51 cpv. 1 Legge Sanitaria Cantonale 

Der Verkauf und Konsum von alkoholischen Getränken (Bier, Wein und Spirituosen) ist verboten 
für Minderjährige unter 18 Jahren gemäss Art, 51 Absatz 1 Kantonales Gesundheitsgesetz 

 

 

 

Dichiarazioni 

maiale / vitello / manzo / pollo / selvaggina svizzera 

agnello, capretto    svizzera / nuova zelanda / australia / irlanda 

pesci      europe 

 

Deklarationen 

Schwein / Kalb / Rind / Poulet / Wild  Schweiz 

Lamm / Zicklein    Schweiz / Neuseeland / Australien / Irland 

Fische      Europa 

 

 

Pane di produzione svizzera, Tenero e dintorni 

Brot aus Schweizer Produktion, Tenero und Umgebung 

 

 

Tutti i prezzi sono intensi in CHF e includono 8,1% l’IVA e il servizio 

Alle Preise in CHF inklusiv 8,1% MwSt. und Service 

 


