
 
 
 
 
Primi piatti / Vorspeisen 
Gli antipasti vengono proposti come piatto principale con un suplemento di Fr. 8.00 
Vorspeisen werden gegen einen Aufpreis von Fr. 8.00 als Hauptgang angeboten 
 
 
Crema di zucca “tre tipi” con olio di zucca e semi di zucca 
Kürbissuppe dreierlei mit Kürbisöl und Kürbiskernen 
Fr.12.50 
 
Insalata formentino con uovo e condimento fatto in casa 
Nüsslisalat mit Ei und Hausdressing 
Fr.14.50 
 
Carpaccio di cervo marinato con erbe, con porcini trifolati, Chutney fichi e noci 
Hirsch-Carpaccio im Kräutermantel, mit gebratenen Steinpilzen 
Feigen-Chutney und Baumnüssen 
Fr. 23.50 
 
 
Piatti principali / Hauptgänge 
 
 
Sella di capriolo “Senza punti” flambato al tavolo (solo su prenotatione, min. 2 persone) 
con cavolo rosso, castagne, cavolino di bruxelles, mela con mirtilli rossi, uva 
porcini trifolati, Spätzli fatti in casa e salsa selvaggina 
Rehrücken “Senza punti” am Tisch flambiert (nur auf Vorbestellung mind. 2 Personen) 
mit Rotkraut & Kastanien, Rosenkohl, Preiselbeer-Apfel, Trauben & Steinpilzen 
hausgemachte Spätzli & Wild-Sauce 
Fr. 68.00 / Person 
 
Entrecôte-Medaglione di cervo con salsa selvaggina e calvados 
cavolo rosso, castagne, uva e Spätzli fatti in casa 
Hirsch-Entrecôte-Medaillons mit Calvados- Wild-Jus, Rotkraut & Kastanien, Trauben & 
hausgemachten Spätzli 
Fr. 54.00 
 
Salmi di capriolo «ricetta della bis-bis-nona di Marco” 
con cipolline, pancetta, funghi e crostini di pane e uva, Spätzli fatti in casa  
Rehpfeffer “nach Marco’s Ur-Ur-Grossmutters Rezept gekocht 
mit Silberzwiebeln, Speck & Pilzen, Brot-Croutons und hausgemachten Spätzli 
Fr. 45.50 
 
 
 
Contorni / Beilagen 
 
Cavolo rosso / Rotkraut   Fr. 6.00 
Castange / Kastanien   Fr. 6.00 
Cavolino di bruxelles / Rosenkohl  Fr. 6.00 
Spätzli / Spätzli    Fr. 6.00 
Funghi porcini / Steinpilze   Fr. 6.00 



 
 
 
Senza selvaggina / ohne Wild 
 
Medaglione di filetto di manzo con burro café de Paris 
cavolo rosso, castagne e Spätzli fatti in casa 
Rindsfilet-Medaillons « Café de paris » 
mit Rotkraut & Kastanien dazu hausgemachte Spätzli 
Fr. 52.00 

 
 
 
 

Dolci / Dessert 
 
Torta di castagne “Sambuco” con gelato cioccolato bianco croccante 
Kastanien Kuchen “Sambuco” mit weisser Schokoladen-Glace krokant 
Fr. 14.50 
 
Meringa di «Chemmeriboden» con gelato vaniglia e panna 
“Chemmeribode” Merängge mit Vanille-Glace & Rahm 
Fr. 16.50 

 
 

Gelati fatti in casa / hausgemachte Glace 
Gelati:  Caramello salato, Vaniglia, Fior di latte, Noci, Cioccolato bianco croccante 
Sorbetti: Yuzu, Passione, albicocche 
pallina / Kugel Fr. 4.50 
 
 
 

Anteprima della Fondue Chinoise al Senza punti 

Vorschau Fondue Chinoise im Senza punti 

Giovedì 03 dicembre   &     Venerdì 04 dicembre  &  Sabato 05 dicembre 

Donnerstag 03. Dezember &       Freitag, 04. Dezember & Samstag, 05. Dezember 

 

Goditi 3 serate in un'atmosfera accogliente dalle 18:30 

Fondue Chinoise in un'atmosfera conviviale 

Fr. 65.00 per persona a discrezione 

Si prega di prenotare in anticipo 
 

Geniesst an 3 Abenden in gemütlicher Atmosphäre ab 18.30 Uhr 
Fondue Chinoise in geselliger Runde 

Fr. 65.00 / Person a discretion 
Bitte reserviert frühzeitig 

 
091 600 15 15 



In caso di allergie, intolleranze o reazioni avverse ad ingredienti invitiamo la 
spettabile clientela a chiedere informazioni al personale di servizio prima dell’ordinazioni 
affinchè possa consigliarvi e proporvi specialità prive degli ingredienti che vi causano 
problemi. Le contaminazioni incorciate non possono essere escluse 

Bei Allergien, Unverträglichkeiten oder unerwünschten Reaktionen auf Lebensmittelzutaten, 
laden wir unsere Gäste ein, sich vor der Bestellung beim Servicepersonal zu informieren, damit 
dieses Sie beraten und Ihnen Spezialitäten anbieten können, die frei von Zutaten sind, die 
Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen. In unserer Küche sind Kreuzkontaminationen nicht 
auszuschließen. 

 

È vietata la vendita ed il consumo di bevande alcoliche (birra, vino e superalcolici) 
ai minori di 18 anni secondo l’art 51 cpv. 1 Legge Sanitaria Cantonale 

Der Verkauf und Konsum von alkoholischen Getränken (Bier, Wein und Spirituosen) ist verboten 
für Minderjährige unter 18 Jahren gemäss Art, 51 Absatz 1 Kantonales Gesundheitsgesetz 

 

 

 

Dichiarazioni 

maiale / vitello / manzo / pollo / selvaggina svizzera 

agnello      svizzera / nuova zelanda / australia / irlanda 
capretto     svizzera 

pesci / lucio perca / gamberi   europe / RU/KZ/ vietnam 

 

Deklarationen 

Schwein / Kalb / Rind / Poulet / Wild  Schweiz 

Lamm      Schweiz / Neuseeland / Australien / Irland 
Zicklein     Schweiz  

Fische / Zander / Garnelen   Europa / RU/KZ / Vietnam 

 

 

Pane di produzione fatto a casa e svizzera, Tenero e dintorni 

Brot aus hauseigener & Schweizer Produktion, Tenero und Umgebung 

 

 

Tutti i prezzi sono intensi in CHF e includono 8,1% l’IVA e il servizio 

Alle Preise in CHF inklusiv 8,1% MwSt. und Service 


